NATIONS UNIES
CONSEIL ECONOMIQUE ET SOCIAL

<c/8’d
===

Distr. : GENERALE

E/ECA/CM.13/11
24 février 1987

FRANCAIS
Original : ANGLAIS

COMMISSION ECONOMIQUE POUR L'AFRIQUE

Huitiéme réunion du Comité technique
préparatoire plénier

Addis-Abeba (Ethiopie)
13 - 20 avril 1387

Point 6 de 1'ordre du jour provisoire*

COMMISSION ECONOMIQUE POUR L'AFRIQUE

Vingt-deuxidme session de la Commission/
treiziéme réunion de la Conférence
des ministres

Addis-Abeba (Ethiopie)
23 - 27 avril 1937

Point 5 de 1'ordre du jour provisoire**

RAPPORT SUR LES MESURES PRISES PAR LES PAYS AFRICAINS POUR REDUIRE LES PERTES
APRES RECOLTE AU COURS DE LA PERIODE 1975-1985

* E/ECA/TPCW.B/1.
*% E/ECA/CM.13/1.

87857



o % ‘

E/ECAfCM.13/11

AVANT~-PROPOS

Conformément 3 la résolution 3362 (S-VII) que l'Assemblée générale des Natioms
Unies a adoptée lors de sa septiéme session extraordinaire en 1575 et dans laquelle
elle demandait qu'une action soit entreprise afin de réduire les pertes de produits
alimentaires survenant aprés la récolte d'au moins 5C p. 100 avant la fin de 1985
et en application des recommandations particuliéres relatives au développement
du secteur vivrier agricole figurant dans le Plan d'action de Lagos pour le
développement économique de 1'Afrique, la Commission économique pour 1'Afrique
a incorporé dans ses programmes de travail biennaux, un certain nombre d'activités
ayant pour objet de sensibiliser les gouvernements des Etats membres 3 1'importance
qu'il v a i réduire les pertes de produits alimentaires survenant aprés la récolte
dans le cadre d'une stratégie globale visant & réaliser l'autosuffisance alimentaire
et A aider les pays membres dans les efforts qu'ils déploient pour résoudre ce
probléme.

lLe présent rapport est un produit de 1'élément de programme relatif aux
activités visant i réduire les pertes de produits alimentaires survenant apreés
la récolte, lequel programme figure dans le programme de travail et budget approuvés
de la Commission pour la période biennale 1586-1937. Son principal objectif est
d'informer la huitiéme réunion du Comité techmique préparatoire plénier et la
treiziéme riurion de la Conférence des ministres ainsi que 1'Assemblée générale
des mesures prises par les Etats membres africains pour réduire les pertes de
produits alimentaires aprés récolte au cours de la période 1975-1985.

Aprés une introduction sur les raisons de la vive préoccupation que suscite
cette question, le document traite

a) Des principales causes des pertes de produits alimentaires aprés récolte
et de leur importance actuelle en Afrique;

b} Des principaux aspects des mesures prises par des Etats membres, des
organisations internationales et des organismes de développement;

¢) De certaines propositions er vue d'une stratégie future visant & réduire
des pertes de produits alimentaires aprés récolte en Afrique.
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INTRODUCTION
1. Au début des anndes 7C, la baisse marquée de 1a'production locale de produits
alimentaires dans les régions en développement et particullerement en Afrique a
atteint une proportlon alarmante. Cette baisse a été particuliérement importante

en nfrlqua ou la production céréaliére par habltant est tombée de 166 kg au début
des années 50 & 154 kg au cours des années 70, Le spectre de la famine chronique
“est devenu trds préoccupant i mesure gue la product1on agricole projetée et globale
pour les prochaines décennies ne progressaient pas au méme rythme que. 1'accroissement
démograph1que. Dans ce cadre, la plupart des stratégies prOposees et adoptees
avaisnt ‘eu pour objet d'augmenter la produc*lon agrlcole et les movens de preserver
une bonne¢ partie ‘dés récoltes n'ont pas fait l'objet d'une attention suffisante
alors que des quantités cons1derab1es‘ de produits alimentaires dtaient perdues
du fait d'insectes nuisiblts, de maladics, des vongaurs et de gasplllage 34 un moment
ot ‘des ‘millioms de personnes souffraient de la faim ou de ma aluutrition. Méme
lorsqu'il est devenu notoire que la réduction des pertes de produ1ts alimentaires
dans les pays en développement jouaient un rdle important dans les efforts globaux
déployés pour accroitre la production alimentaire, les activités visant a empécher
les pertes de produits alimentaires aprés récolte se sont limitées & un petit nombre
d'initiative de la part de certains organismes de développement sans que les pays
en développement eux-mémes et encore moins les agriculteurs vivant de subsistance
n'y soient associés.

9. - C'est véritsblement en 1574 que 1'importance des pertes céréalidres aprés
récolte dans l:s pays en aeveloppement a 3té soulignée par 1' Organisation des Nitions
Unies pour 1'alimentation et 1'agriculture lors de 1la Conférence mondiale de

“1'alimentation 3 Romé. Elle a révélé que les pertes de produ1ts alimentaires apreés
récolte pouvaient atteindre 30 p. 100 sous l'air chaud et humide des tropiques
et environ 10 p. 100 dans les zones arides; pour des cultures véritables, de chiffres
pouvaient atteindre 40 p. 108. En ce qui concerme les produits de la péche, les
pertes étaient d'aprés cortaines estimations, parmi les plus importantes en ce

~“qui’ concerne ‘tous les  produits, et pouvaient atteindre 50 p. 1003“ Les pertes,

en ¢e qui concernz la viande et les produits laitiers, étaient estimées trés
importantes «n raison de 1la nature périssable de ces produits. - Bien que les
estimations de pertes aprés récolte se soient fonddes 3 cette &poque sur des

jugements subjectifs <t um petit nombre d'observations, 1! ampleur du probléme a
suffi pour sensibiliscr les pays et la commuriauté internationale et les inciter

4 examiner comme il se doit le problime des pertes alimentaires aprés récolte.

3. Devant la nécessité de résoudre le probleme, la question des pertes des
produits alimentaires aprés récolte a éti examinée de fagonm détaillée lors de 1la
septidme session wzxtraordinaire de 1'Assemblée générale des Nations Unies en 1%75
qui a adopté la résolution 3362 (5-VII) rolative au developpement et ¥’ la coopératlon
économique internationalc =t dont lc dispositif relatif & 1l'alimentation et 2
1'agriculture contient ¢z qui suit :

"L'action visant & continuer & réduire les pertes de produits alimentaires
survenant aprds la récolte dans des pays <n développement devrait &tre
entreprise en priorité, afin que ces pertes soient reduites d'au moins

50 p. 100 dfici & 1985. Tous les pays et toutes les organisations
internationales compétentes devraient contribuer sur les plans financier
et technique & 1l'effort d= rdéalisation de cet objectif. Une attention
particuliére devrait &tre accordée & 1'amélioration des systémes de
distribution des denrées alimentaires’.
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4, En Afrique ol lo eecteur vivrier et agricole s'est notamment détérioré depuis
les années 60 et ol des pénuries alimentaires chroniques ont entrainé dus famines
sans précédent ot alourdi la dépendance 2 l'égard dc produits alimentaires importés,
le probléme des disponibilités alimentaires et la sécuritd alimentaire ont é&té

- plus que préoccupants. Du fait de la sécheresse cyclique et du faible niveau des

investissements dans le secteur agricole, 1la plupart des Etats membres, et plus
particuliérement ceux situds en Afrique sub-saharienne, n'ont pas été en mesure,
au cours des 20 derniéres années d'augmenter la production comme dans les autres
régions en développement. Par conséquent, la réduction notable des pertes de
produits alimentaires et du gaspillage a &té considérée comme un élément important
des stratégies en matidre de sécurité alimentaire. Sur la base des considérations
susmentionnées, le Plan d'action de Lagos en vue du développement économique de
1'Afrique (1980-2000) adopté par les chefs d'Etats africains, a fait sienne la
recommandation figurant dans la résolution de’ 1'Assemblée générale. des Nations
Unies et a demandé que les actions visant & réduire les pertes alimentaires englobent
les mesures suivantes : ' ' o

a) Une évaluation précise de l‘iﬁqutancé_desipertesAde produitgnalimentaires;

b) La‘_fofmqlation. de politiques nationales visant Y réduire .les‘ pertes de
produits alimentaires; '

¢) L'organisation de campagnes grice aux moyens de coﬁmuniéétibh de masse
afin de diffuser dans le public des méthodes permettant de réduire les pertes de
produits alimentaires;. L ’ .

d) La construction d'installations appropriées de stockage, de . traitement
et 'd'autres facilités; B :

‘e) L'établissemeént de servicés techniques centraux;

£) 'La" promotion (au moyen’ de 1la recherche, de 1l'amélioration . des
infrastructures et d'incitations en faveur des agriculteurs et des picheurs) de
méthodes améliorées de séchage, dé conservation, de stockage, de traitement et
* de ‘lutte contré les insectes nuisibles; = ‘ o '

g) . L'amélioration des parcours d'élevage et des exportatjons;

h)" La formation de personnel technique pour la lutte contre les pértes de
produits alimentaires, de préférence gréce i des institutions sous-régionales ou
‘régionales, des séminaires et des stages.

5.  Dix ans apris que 1'Assemblée générale des Nations .Unies eut adopté la
résolution invitant 3 réduire les. pertes alimentaires de moitié au cours de 1la
période '1975-1985 et cing ans aprés les recommandations formulées par les chefs
d'Etat ot des gouvernements africains afin que des mesures particuliéres soient
prises pour atteindre cet objectif, le probléme des pertes alimentaires en général
et celui des pertes de produits alimentaires aprds récolte en particulier demeurent
réels et tout aussi importants pour 1'Afrique, compte tenu de la crise actuelle,
caractérisée par des pénuries et unc insécurité alimentaires aigués. Au cours
des dix derniéres années, un nombre considérable d'activités utiles visant &
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déterminer dans quelle mesure lcs pertes alimentaires ont été réduites, onkt &t
entreprises par des Etats membres avec le concours d'organismes de développement
et d'organisations internationales. Toutefois, au stade actuel, il est plutdr
malaieé de répondre & la quesction de savoir si ces activités ont permis d'atteindre
l'objectif de réduire de moitié les pertes de produits alimentaires ou de los
diminuer dans une certaine proportion.

I. ETUDE GENERALE DES PERTES DE PRODUITS ALIMEKRTAIRES
APRES RECCLTE EN AFRICUE

6. En 1976, 1'Organisation des Nations. Uniws pour l'alimentation et 1'agriculture
(FAO) a estimé que les pertes de cérlales et de 1légumineuses dans 1les pays en
développement étaient d'auw moins 42 millions de tonnes, Se fondant sur les
projections de la production de cultures alimentaires et sur l'hypothése que das
pertes de la méme ampleur continueront de se produire, 1'Organisation a estimé
que les pertes de produits alimentaires aprés récolte seraient d'environ 110 millions
de tonnes en 1985, Bien qu'on ne posséde pas de données récentes sur ces pertes,
les faits indiquent que les tendances et 1'ampleur de ces pertes sont considérables.
"En ce qui concerne la région africainsz, les pertes de produits alimentaires aprés
récolte ont ¢té estimées A environ 7 millions de tonnes pour les céréales, rien
qu'en 1977. Exprimée aux prix de 1975, cette perte est d&valuée 2 938 millions
de dollars soit 45 p. 100 du colit total des céréales importées par la région en
1984.

7. Ces chiffres sont révélatcurs et montrent 17ampleur du probléme. Toutefois,
cette estimation globale ne refléte pas la situation dans un pays donné dans la
mesure ot les pertes de produits alimentaires aprés récolte varient szlon les
produits et la région. La nature et l'ampleur des pertes varient considérablement
selon le produit (durable ou périssable), le climat (le degré d'humidité ot 1la
température), 1'invasion d'insectes nuisibles, la présence d'insectes nuisibles
(insectes, mites, wmicro-organismes et rongeurs) associée 3 1'environnement socio-
économique. En outre, les pertes de produits alimentaires aprds récolte qui
surviznnent a chaque stad. différent selon les produits.

3. En Afrique, les produits agricoles durables sont notamment les grains de
céréales tels quz le mais; le sorgho, le mil, Ie bl et le riz et les graines de
légumes telles que les haricots verts, les doliques, les potits pois &t les
arachides; les culturcs périssables comprennent 1lgs racines et 1les tubercolas
{essentiellement 1'igname, le wmanioc, la patate et les pommes de terre), les fruits
et les légumes. Outre les pertes de cus produits, les pertes en ce qui concerne
la viande, les produits laitiers et d¢ la p@che sont =2ncore plus importantes. Alors
que la viande ¢t les produits laitiers sont généralement consommés frais em Afrique
et plus particulidérement dans les régions rurales ol des installations frigorifiques
et des congélateurs n'sxistent pas, les produits de la p&che sont en grande partic
boucanés (séchés, salés ou fumés) <t conservés pour une longue période. Dans le
présent document om ne traitera que des produits transformés dont le stockage pose
les mémes problémes que c:lui des grains da céréales ou des graines de légumineuses.
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9. Pour un produit donné, le climat st un important facteur de détérioration
ou de bonne ' conservation. Une tempdrature d&levée et 1'humidité - favorisent ¢a
formation de moisissures et la croissance rapide d'insecctes. ' On a obscrvé que
les pertes dans lcs zones de savanes étaient moins importantes gue dans les régions
chaudes et de forfts bumid:s. En outre, pour un -produit donné, 1: nombtre
d'opérations effectudecs aprdés la réecolte et la technologie utilisée entraincront
plus ou moins des pertes. Puisque ces opérations différent selon les catégorios
de produits, il sera commode de les examiner séparément.

A. Pertes aprés récolte em cd qui concerne les céréales
et les graines de légumineuses :

10. Une fois que leos céréales alimentaires sont récoltdes, elles font 1'ob;et
d'une série d'opérations telles que 1lc battage (décorticage dans le cas du nais
et égrenage dans le cas des graines de légumineuses), le séchage, le naettoyage,
le blanchissage dans le cas du riz, l& transport,. le stockage et le traitement
avant que le produit final soit propre 3 ls consormation. Les opérations prélimin-

naires visant 3 obrenir Ades grains propres sont gdndralement appeldes ondrar{ons
de traltement primaire alors e 1le moulage, la cufsson, le brassage sont deg
opérations de transformation. A chaque £bane du procsssus survieunnenr des perres
dont 1'ampleur sera fonction 4. la pature Au grain fnotamment sa structure! «t/ou
Ay caractdére aporoorié A¢ 1a terknigus apolioude.

1. ?g-_r_!‘:?s survenant Ju cours r‘lu traite

ant_primaire
11. A ce gtade, la perte est quantitativ. ¢t son ampleur Adpend de la AMimension
ef de Ta structure du grain. Le rahlecau 1.7 donme ume idde des ronsdquences A=
ces opérations sur la structure du grain. Les techniques classiques de rraifcment
primaire entrafnent des brigur-s, Acs Afgats au perme et des Adrhets. EBn ne qui
concerne ces opérarions, le stads de ricolr. est un facteur crucial dans 7a mesure
ou une forte tenmeur en humi Acé Au grain accroft 1ss psrtes et altére © rtaines
propridtés fonctionns1les, notamment au cours d- Ta p'riode do sdchag:.

2. Pertes_survemanf au cours du stockape

12. Le stockage aprds récelte revdt uns grand: importance dans 1a mesur:s ol lcs
agriculteurs pour assurer leur subsistenes doivant stochsir les produits récoltds
pendant Ya périods siparant deux cicoltes. Daps los rfgions de culrures multinles.
la durée de stockage sera 1imitée 5 trois ou six mois mais dans les c=s Ao
monoculfures, certr. periode peut arteindre 12 mois. Tes ddgats causds aux produits
stockdés seront prohablemenr fonction de 1a durde du stockage. En outre, =n c-
qui concerne un produir ou des cﬁifufes aliment 9ires donndsg, une varidtd gera plus
régistante A un certain nomhre Ac parasites ot sera plus adaprde 2 ceriaing mod. s
de stockage. Dans la plupart A4es cas, les varidtés locales se somt awvirdes plus
régitantes aux insectes ¢t plus adaptées aux modes traditionn:ls Ac stockage. Eran
donn€ la auali~? d'un ‘grain, 12 structure A= 1'ontrepdt sera Aftorminanc. nwe
ce qui st des povtes Adues 3 des facrours hiologpimes. Les prirvcipsux agonrs
hiolomiquas aui Atdrierent les erains stockfis, tamt en ce qui concerne le poids
que 13 gualird, sont 1l:s dinsictes, les mitis, les champignang ot Jus rongours.
Les principaux rongeurs oul causent deg pertes importantes sont e

a)  Le Parhus morvegicus, commundment appeld surmulot;
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b) L: Rattus ratus, communément appeld rat nodr;
¢) le Mus musculus. commundmcnt appelé rar domestiaue.

13. En ce¢ qui concerne plus perriculidrement le2s insectes oui s'attaquent -aux
produits stockés, coux qui causent les plus grandes pertes sont notamment le
charsneon  (Sitophilus?), 1le téndhrionr d: 12 farina (Tribolum), 1: petit dnscete
téréhrant (Rhizoperta) ete.. Ume liste des insectes qu'on trouw le olus communsment
Aans les entrepdts sous les rropiques figurent 3 1'annexe I. Les cas particuliers
du T-ngoderma pramarfum (E) (charancon) vt du Prostephenus truncatus (Horn) (insecte
térdhrant ) moritent un cxamen spicial en raison de 1'importonce des dégats qu'ils
ont causés ° continuent de causer «r A lour ropide expansion en Afrique. Lo
Trogoderma granarium =st un coldoptire qui vit dans les. zonss arides ot s8-s
prédateurs naturéls (les bhactéries et les champignons) n: poussent gudre. Cet
ingsecte est un veritable Aanger pour le mil, 1l sorpghn, le ma¥s, le riz, le bhlé,
le dolique =t l2s arachides entreposis. Tomme ¢+ parasite s'attague essentiellement
aux grains défourrds ou décortiauds, les 4dgiArs ou'il neut causer aux silos sur
la ferme méme sont limitds. Mafs dans Jes pavs du Sahel ot le climat Ffavorise
1'.¥pansion de c¢ parasite ot ou les pays sont ohlisds, du fait de deéficits
aliment ajres chroniques A'importer et de stocker dJdes auantités considdrables de
grains, 1o danger est trés mrand. Selom LAV, Hayward 1/ 30 p. 190 du mil fourni par
" 'Office des produits vivriers' au Niger (OPVN) et cstimfs 3 environ PN 000 tonnes
par an, sont détériords par le T. Granarium. Cetre perte représente environ 24 00N
tonnes soit f millions de Aollars aux prix de 1972, 11 a égalemenr signald qu'au
Séndgal, aur 490 0NN tonpes de riz importdes en 1982, environ 6 " tonmes ont
fté Adtruites par le T. Granarium, ce gui correspond 3 une valeur de 1,5 williom
de dollars Aes E.-U. Le Prosteohanus truncatus est un coldoptérs trés répandu
en Amdrique centrals ol 1) ddtruit mais » un degré moindre, le mais non décortiqud
et d'autres grains cdréaliers stockdis. Ter insecte parasire a dté identifid en
Afrique pour la premiére fois en 1°°7 dans 1a répion de Tabora en Tanzania. Entre
1971 =t 16824, 1~ parasite a contamind d'autres régions de culture du mais un
Tanzanie, au Burundi ¢t au Kenva. C'esr en 1774, que le P. truncatus a étd Alcouvert
pour la premiére fois =n Afrigue d& 1'0uzst, au Togo. A la df fférence du
T. granarium, 1. P. rrunratus s'attaque aux grains de mals, donc aux grains non
décort:lqui—‘s:'- La - plunart des AdgAtrs ou'?l cause surviennent donc dans les silos -
sur les formes-mémes ot notammenr dans des rdgions avant un potentiel considérable
de culture du mafs., En oufre, c¢ parasite qui n'était pszs virulent en Amérique
rentrale s'est vévéld un parssite dangereux des silos en Afrigue. Une dtude réalisée
par le "Tropical Development and Resvarck Institurs” (1'Institut dz déveloopement
ot de recherche dans les pavs rroplcaux) (TDRI), eon 1790, a3 agtimd que les pertes
caus€es par l¢ P. rruncsrus au mafs <o Tanzanic s'élevajent 3 environ 9 p. 100,
L'étude a en outre estimd ouc sur l: olan financier, 12 perte pour ce pays érair
d'environ 27 millions d= Aollars par an si on suppose aue 1z parasite est présent

1/ La lurte contre 1'invasion des »roduits entreposés par le Trogodarma

— i

granarium et le Prostephanus truncatus. Travaux d'un sdminaire intermational tenu

3 Lomé (Togo) du 10 Au 15 dAdeembre 1924,  Pyhklid par l¢ "Deutrsche Geselgehaft fin
Technische Zusammeparkeart (GTZ).
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Tableau 1. Certaines consfquences sur la structure des graines

e I T PR - S Mem e e e

Importance pour

ce qui est dy : Paramitre fonsdéquence

Gttt T e T I T

Batt age Germe endommagd Germinabdi lité rdduite,
ou écorchage entreposag.: difficile
Séchage Gercures, fissures Valeur commerciale
et hrisures; réduite; qualitd
durcissems: ot inférizure, stockage
M fficile, formation
de poussiires, teneur
en amidon réduite
Décolorat ion Valeur cormarciale
réduite, qu-litd
moindre
Commercia- Brisures Valeur copmerciale
lisation réduite au cours du
trait ement
Ur - e
:izis?tion Haute ¢nveloppe : Valeur nutritive
generale Importance de 1a réduite comme aliment
carvopse ou haur ou fourrage
pé€ricarpe @ impor-
tance d2 1'endosperme
Uﬁi%isetion Forme et dimension Rendement das produits
zénérale du grain: proportion aliment aives: valeur
des tissus Adans 1= nutritive de 1a
grain, répartition cdréale {ou des
des Slémants nutri- produits cérdaliers)
tifg dans lzs tissus comme 213 ment
ou fourrage
Maltage Germe endommagd, - Germinah114t¢ réduite,

“fcorchage ou adhd- maltage Tnigal
rence de 1'¢nveloppe

insuffisante

Produitc

Tous 1es grains de
céréales

Essentiollement 1le
bld ot 1¢ riz

Esgenticllement le

iz

Esgenticllent le bl&

Tous les
céréales

grains de

Tous les
céréales

grains de

Fssentiellement 1'orge
ot le sorgho

A e ke R e - ek iy amo.
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Tableau 1. Eertg}ggfhggggéguenggy sur_la structure des graines (suite)
Importance pour : ‘
ce qui est du : Paramétre - Sonséquence Produit
e e e & L & et L4 e L e o S S
‘Moulage Surface indgale, Valeur boulangére Egsentiellemeut le

plis profonds ou réduite hlg &t le viz

aleurone indgale
Houlage Textur:. d'acier Puissance requise Moulage du bié et de

accruc, amidon 1'orge
sndommagéd, forte

ahsorption d'cau,

A3 fficulté a classi-

fiav dans 1'air

Germination- Dimension du Dégradation inégale Tous les grains de

maltage granule 4 AamiAdon edriales

Consommation- Riparrition ef moA{ fication de 11 Tous les grains de

nutrition position de 1a valeur nutritiw. cfrdales :
protdins

Source : Post-harvest losses in quality of food grains (perte de qualitée des
cdrdales alimentaires aprds récolte). Document 29 de la FAD sur
1'alimentation ot la nutrition, 12373, :

dans toutes 1les vdgioms ou 1l'on culrive Au mafs. Les f1éments - susment ionnés
expliquent clafremenr le danger aque reprpsrntcnt 1= Trogoderma granarium et Te
Prost-phanus tyunfatus. Le premier parasits nommé inFlige dag pertes considérables

aux grains atockis dans les pays accusant un déficir alimentaire chronique ot le
socond est une menace réelle dans lus ~dgions ot la cultursz Ju maie st promettesuse.

3. Perties survenant pgndanf le traitemepqhg§§_grajp§

14, De manidre gdfadreals, 1l-g grains Ao C‘Tfﬂlts dures relles que le mil, . le sorgho,
1e mals et certaines gmraines de ldpumincuses n'arrivent pas 3ux consommateurs sous
une forme addauat-, prétes 5 l'urilisarfon. Les grains doivent étre écraséds ou

moulue pour dommer de 13 farine, et =nsujre étre transformés en ume forme A'aliment
qui puisse érrs conscrve en sdfeurité. Les mérhodaes classiques habituell-s (pilage
‘ou moulage des grains en Afrique) sont non seulement pinibles et longues mais
entratnent <galement des perves.  De fait, 11 faur 3 12 minagire dans les zones
rurales brover, humidifier, et vanner ¢ facon répdrde 4,5 kg de grains sentiers

O e it e R e e
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pour obhtenir 3 kg de farine, cx qui fait une perte de 3N p. 100 au cours J& ces
opérations. En outre, l¢ fait de mouiller les grains avant 12 moulage fait que
la farine contient toujours environ 30 p. 190 d'sau et devient rance si elle n'est
pas utilisde au bout de d:ux jours. Le fait dz stocker cette farine sans un séchage
approprif ouvre la porte aux microbes &t aux chamignons. Dans le cas du riz, %
moulags centrafnc la cassure d4'une grand: partie du produit. En outre, une récente
étude réaliséc par 1'lmstitut des produirs tropicaux (TPI) =z rdvéld que 50 p. 100
des petires brisures de riz peuvent étre perdus daps 1'eav de cuisson. Ume autte
source de pertes considérables au cours du traitement du grain st la fermentation
alcoolique pour 1la fabhrication des boissons; 3u cours du processus, la wvaluur
calorifigu¢ du grain enticr est simplement rdduite de moiti€. La perte totale
apris rtdcolte des grains de rdrdales =t des graines de 1&gumineuses sera <gale
3 12 somme de toutss les pertes de poids, de aualic? a2t d'énergie survenant au
cours de toutes les JStapes de processus dipuis la ricolte jusqu'a 1'aliment final
prét vour 1a consormatrion. Las pertes qu! surviconent & chagque stade sont donc
difficiles 3 dvaluer s=uf Aans certaines Jtudes pilotes limitées. Le tableau 2
donne des cstimations des pertes totales .apr?a.s ricoltes ou survenant lors des divers
stades du processus intervenant apres 1a rdcolte en ce qui concerne certaines
cérdnles =t certaines graines dc 1fmuminzuses dans certains pays africains ou cette
dvaluation a cu lieu. :

B, Pertes apres recolf& en_ce qui concerne les racines =t les tubercules

15. Bieon oue les pertes aprés ricolte on ce qui concerne 1us racines at les
tubercules n'afent pas étd dvaludes sur une grande échelle, on peut supposer qu':7les
sont tris importantes en raison de la forte temeur en eau de ces produits. Le:o
perres surviemment essentiellemsnt au cours du transport, Ju stockage et Au
traitement mais 1a ricolte demeure un facteur fmportant car au cours de ce pProcessus,
le produit est fcrasé ou endommapé, .t rvien ne peut Stre fait pour amdiforer 1la
manutention. Lprés 1a ridcolre, '!"?.gn«.'ameD 1> manioc et l1a pomme d¢ terre perdent
du poids du fait d'une dessicstion rapid:. La durde maximale de stockage d'un
produit frais v+ dc moins d'une sumaine pour le manioc. 3 trois mois pour la rommy
d¢ terre ot > gix mois pour 1'igmame. DPans le cas de la pomme de terre et de
1'igrsme, 1a gronge traditionnells ou d'autree abris n'empfchent pas les pertes
considirables dues Aux ndmarodes  f{egsenti:llement scutellanema), sux chapignons
et aux hactériecs, aux rongeurs ot Aux inscotes. Au cours du éﬁ)ckapr, 1a germination
et 1la respiration entrafnent =ussi un: pertes do poi-s,

16. En c¢c¢ qui conesrne Yo rraftoemenr  des  racipnes ¢t des  tubercules,
traditionnelleacnt «'est le manfoc qui «s3t transformd: 1'ignams est transform’
4 un moindre dogré on farine =7 12 traitement A 12 pomme d¢ t:yre n'est pas encors
" assez ddveloppd en Afrique. Le manicoe, notamment la viridtd amére est traitée
et géchde. ¢ processus non szulsment feournit des produits durabies mais réduir
la toxicird duz 3 la présence de Glycosisis cvanoginiticue. La farine cu les
granules de¢ manioc (gart) pevwent &tre steckiss sans ‘grand dommags si 1la tapcuv
sn humiditd est de Y'ordre de 12 4 13 p. 17 Aurrement, 3 1'instar des cérdslos
@t deg graines ligumineus-s stocifes, le produit puut Ztra envahi par les insccies
2t 1:5 champignons. Y. manioc “nluch’ er sdchd of stock’ sons la forme de cossett:is
séchées est par atlleurs cnvahi nar 1o Prostephanus  truncatus dans lez régions
ou e paragirz ~ Adja son apparition. Le +ahleau 3 donne les pertes wstimatives
de racines ef dz tubcraules dans certains pays africalns ou une dtude pllote o
dtl rdalisée.
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Tableau 2 - Ordre de frandpu;_des pertes alimentaires apreés récolts de cnrnalgstgzmjk
» graines de lepuminpuses dans vertains Pays. africainsjﬁgg c0urs d@s annuas ae
1. G6rains de cérdzles
Pourcent age des pertes
Trangport ot
Pavys Récolte manutent fon Trockage Traitement Chiffre glotbal
Rotswana 20
Burkina Faso 8-10 2= 45 n-10
Burundi 2-5 - 15 1-2
Cameroun - - A -
Litye 5-10 - 10-20 -
Mali 7
Maroc 5~10 0-2 5-10 0-2
Mozamhi qus 15-25 2-10 ~10 £-5
Rwanda - 20
Soudan - - 0 -
Tchad 5-20 5-15 10-40 -
Tunisie 1-3 2-3 f=6 -
2. Gaines de légumineusss
Burkina Faso 6 2 b -
Burundi 1 - 10 -
Haroc 5
Mozamhi que 34 2-5 n-15 -

J)

Jource @

divers protets.

Etahli d'aprés des cstimations

t Information non Adispontihle.

fragment 2aires d¢ pertes au cours

da
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Tablean 3. Pertes eostimatives =n ce qui concerne les racines et les tuberrcules

dans certains nays africains

Pertes estimatives

Pavs {en pourcentage)

Bénin A5-50

Cameroun a5

Cote A'Tunire . 35-40

Ghana 15-3n

Madagascar 5-10

Nigéria 15

Rwanda ‘ 35-55

Zaire t0-25 '

Source : Extra‘t du Ravmport de la réunfon de travail sur les ohbstacles a 'a
production ot 3 la commsrcialisation Ades racines, tubercules st plantains en Afrique,
val. T1, FAD, 1985,

C. Pertes aprés recolta des fruirs et des légumes

17. Du fait de lsur forte tewrur z2n humiditd (50 p. 100 et plus), les fruite et
ies legumes sont les plus pirissables aprés la rérolts dang ur climat chaud of
humi =, et les pertes sont mani festement importantes. Des instruments de mofssonnage
ruHmentaires tels que les faucilles <ntrafnent des tiaches ot des griffures au
moment de la rdcolre, ce qui aggraw: les problémes de marutention. Par ailleurs,
des matérisle d'embsllage inadfquat rels que 4¢ larges sacs, des caiss=s en »ois,
des  paniers en hswhou <ferasent <t erevent le produit, ce oul contrihuz 3 un
pourrisscment rapide. Traditionm:llement, quclques l12gumes tels que {(Dkra, s
feuilles vwigétales locales, 1o pnivre efc.) sont sdchés en wue d'une conssrvat an
¢ longue durdec. Dans la plupart 4-s cas, lo stockag: deg fruits et 1fgum=g .8t
un probléme grav: on raison du mangu: Au techniques de traitement ot du faft aue
la mise e¢n place do chambres froides ¢'awr: pour lz moment non ventable. D'apris
une Stude ricente 2/ rfalisde au Toge. 1'ampleur dzs pertes totales Ae  Ffrnits
va de 15 p. 100 3 42 p. 100 pour i=s manguas, d= 10 2 15 p. 100 pour 1 & anin e
«t da 5 3 2 p. 100 pour les agrumes. En ce qui concerne los 1deum:s, Jes pevt.s
anregistrées an moment de Ja réecolte sculiment ont Std earimfes de 7 3 12 p. 100
pour les tomates -t dz 2 & 3 p. 100 pour 1'"kra. Ceeg chiffres pourrai:rt Adonnec+

2{ Etude sur la oproduction vt la commercialisation de fruits et 1eumes an
Togo : ROl~ de la ferme, TEA, 1985,
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uhe 1dée de la situarion dans la plupart des pavs africains ot la commercialisation dus
frufts et 1dpumes n'est pas organisée eor od 11 y a un manque d'antrepdts de
réfrigération ¢t d'installations de traitemenr.

D. Pertes en ce qui concerne les produits de la péche fumés

18, Les méthodes traditionmelles d¢ rrajtement Ju poisson sont notamrent le géchage
au soleil, 1la salaison or 1= fumage. L'cfficacité de ces opérations dépend
directement de 1'cspéce <u poisson (lus poissoms gras peuvent poser certains
problémes) de la rapidité d'exdcution de 1l'opération avant que 12 polsson deviznne
putride =t du non-znlévement de la vogiculs biliaire. Les pertes enragistries
peuvent étre d'ordre nutritionnzl ou quartitatif. Leur ‘mportance est 1ides A
1'efficacité de la technioue d= traitement ot A 1'environmement dans leouel 1le
poisson est traité et ensuite srocké. La perte d'éléments nutritifs est
ossentiellement 14de aux dégats causds aux protéines lors du fumage. La perte
quantitative cst iie » la prisence de larves da mouches, de moigissures ot
A'insectes (en parriculier 1le Dermestes spp). La fragmentatjom au cours de 1E

manutention et du transport dane Je mauvaises conditions peut galement entraipner
une perte importante di polds. On dispose da au~1ques donndes précises sur 1'amplaur
Aes pertes vnregistrées Au cours du fumage du poisson mais la FAQO a signalé qu'au
Sénépai, les pertes «n ce qui concurne le poisson mnon sald peuvent varler de 10
& 30 p. 100 au cours du frailtement ot d: la distribution; qu'au Burkina Faso.
25 p. 100 des partes enregistrées sont dues essentiellement au Dermestes spp «f

que les pertes de poids du faitr de la fragment ation varient de 25 Y 56 p. 100 salon
1'ecepice d= poisson, au cours du transport du Lac Tchad au sud Adu Nigéria.

E. Portes en ce gui concerns lus productions animales
19. En Afrique, 1a viande =gt essentiellement consommez frafehe et il n'y 2 qu'upe
petite partie qui ast traitée (viande sdchée au soleil et épicéde dans les zones
arides; production de jambon, de lard, de saucisses et d'autres produits
cgsent ic 1lement dans les pays Ae 1'Afriauz 4 1'Bst et de 1'Afrique australe’.
A 1'cxception d: la viande géchde au soleil, les produits frafs ot las autre:s
produirs fraités sont stockés par réfrigérarion. DNans ce cas, Ing pertes
enregistrdes sont probablement peu imporfantes. Toutzfois, la réfrigération comms
moyen dz conserver 1la viande et les produits traités est encore limitdn  zux
ahattoirs des zones urbaines. La saisie: de la viande parasités ou de la viande
impropre 3 la consommation hrumain: dans les abattoirs doit également &ure considirde
comm: uns perts de productions animalssg apris ahatrage, Il zst nlutdt regrettable
de constatzr que Au fait gque le probldme n'a pas $ré dtudid, il n'existe guére
d'estimations sur les pertes d: productions animales aprés ahattage.

1I. PRINCIPAUX EFFNRTS DEPLOVES PNUR REDUIRE LES PERTES
ALTMENTAIRES APRES RECOLTE

20, Les ¢fforts visant » conserver 1«s produits alimentair-s aprés récolte ont
commened hien avant 1275 dane la plupar+t das piys africains awvec 1'application
de méthodes tradirfonnzlles d= cons-rvation des produits stockée of de traitement
des aliments frsis. Bisn qus lse causss des pertes fugsent plus ocu woins «lairss;
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ni 1'ampleur d¢ ces pertes ni leurs incidences <conomi ques n'ont £t dvaludes.
Par ailleurs, le prohldme n'a pas Jte axamind dans le conrexte geéndral des
opératicns aprds ricolts mais plutdt de manidre fragmentée. La résolution de
1'AsszmMPlé:  gdndrale des Nacjons Uniss a non szulsment stimuld 1'intérér  dus
gouvernemsnts africains m2is 2 en outre amend beoucoup A'organismes et
d'organisations & unir leurs efforts =t leurs movens pour ohtenir des résult ats
rapides, Parmi 1:3 mesurss  orises pour rviuirs los pertes alimentaires apres
récolt=, Figurent 1'{lnhararion 4: mdrhodes #'valuation des pertes, 1'amélioration
dus conditions d- stockage, - 1z mamutantion «f du traltement Jes aliments <t
12 formation ou 1'iducation du nersonncl (v compris les sagricultwurs) participant
a ces activirds.

A. Efforrs A’ploves dans lo cadre institurionn:l

21. L'importanc: des activitds entrepriscs par lcs Etrats membres en we do réduire
les perfes apris récolte au cours ¢« la pdriodc zllant de 1975 3 19°5 yarie d'un
pays a 1'aurr., s<lon 1. deord de prioritf accorddc aux problémes, les ressources
digponiblus, 1'rfficacitd dzas insrirutions gouvermamentalas crdiss A cet effot
et V'environnement =ocio-économi o Janz 1¢ navs., Par aillzurs; les efforts fairs
par les pays africains pour r3duirr le#s pertis alimentaires n'omt pas £6d bicn
fpaulds par A« nombreux orpanismes A dfveloppement, d'organisarions intirnational-s
et d'organisatfons non pouvernemntalés. Il imporfe par consdquent 4 Aderire
1 réle de toutes lug partics ronczrndes pour pouvoir dvalusr les progrss accomplis
jusau'ici. a

1. REl: dss pays membres
22. D'aprds l:s informations riecus=illics lors 4o missions sur ls terrain er dans
les Aivers rapports disponihles. 11 s2mblerait oue dans la plupart 4.5 pavs,
1'importancy dze mesurzs visant » Jconomis:ir les produits alimenraives a &t
reconnue oF que dog campagnss d- s=nsibilisation ont £¢E lancdre par 1'inrermddiaire
A mass midisg, notamment Jd2 la radio. En outre, su cours dr plusicurs réunions,
les fonctionnaires dss Etats membros ont véaffirmd leur ddtermination A adoptar
d=g musures pratiquas .n wae de riduir: les pevrtes alimenraires ot lsg déchers
n tanr gqu'action complSmemtaire & vant pormettre dlarscindre 1'surosuffisance
atiment aire. Pratiquement, tous les pave memhres ont  créd  des  szrvicues
phytosanitatres, tandis qu- 1lecs =agonts d: wolgarisarinsn agricoie ont, dans L
limite do laurs movins, fair Aes . fforts louables pour danner aux apriculteurs
dcs conseils sur 403 movens simples d'amfliorer Tes  rochafaques actuzlles. do
tralrement dos  récoltee, Ao rceonpcevoir ot Ao favortscr la création 4> parites
installations Av stortkage pour V-5 agriculrzurs sinsi gus d: coonivarivug ou de
hanques cérfalifres. Les gerviess ns=tiomsux d¢ promotion rurals notamment ont
popularisd Awos mithodss traditionnclles de Turt: contre les parasites tels aqu-
les pifges & rat, 1'utilisation dea herkes loerales ot di 12 condre pour smpdicher
que los sfocks d: ofréales goiont cnvahis par les pa2ragites.
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23, Outre les services phytosaniraires nationaux quil sont chargds particuliérement
des opérations avant récolte, les offices de commercizligarion des cérdalas ont
joué un réle important pour ce qui esr d'associer les activitds visant a améliorer
les opfrations aords récolte A callas concernant 1'achat, le tramsport et 1=
stockage des dénrdes. GrAce a ces offices, les gouwernements ont & ffecrud Ades
investissements ~considérahles dans 'la comstrucrien d'entrepdts centraux adaptés
3 1'snvironnemen: et i3 l'utrilisarion officace de oroduits chimiques par contact
¢t de fumigants dans 1a 1lurte phvtosanitaire. La construction dz grandes
ingtallations = &té assocife 3 13 formation 4'dquives aualf fldes pour une gestion
cfficace des ontrepdts. En plus dz 1'amélioration des insrallations de stockage,
les offices, dans certains ¢as, ont =ncouragé un sérhage adéquat du produit et
le contrdle Ade sa qualitd. Des programmes nationaux visant & conserver les produits
récoltés ont Jgalement comporté la crdation d'installations de traitement d=s
denrdes alimentaires. 11 convient de noter gue dans la plupart des pays, do petits
moulins ont &té crids dans Jes zones rurales ef ces moulins ont éré améliorés
au fil des ans si bicn au'il existe maintenant des moulins # usege multiple. Par
ailleurs, la criation de minoterfes a &té cncouragde eins! que celle de
houlangeries, d'usines d¢ jus de fruirs, etc.. Les efforts déplovés par les pays
membres pour développer les industries de comservation des oroduits alimentaires
sont remarquablés =t au cours du forum industriel de 1'Afrique de 1'9uest tem
A Dakar en 1985, gur 100 proiets Stablie, 57 ~oncernaient le traitement des produits
aliment aires. :

24. Lcs programmes nationaux visant 3 vréduire les pertos alimentaires aprés vécolte
ont en outre béndfici’ dans de nombreux nas de 1'apput 4'instituts nationaux de
recherche et d¢c mise auv point des t-chmiques. Currains instituts ont ohbtenu des
résultats trds apordcishles on ce qui concerne la fabrication d'instruments utilisds
aprés la rdcolte tils que les hartouses, les vanneuses, las décortiqueuses et
d'autres ont axd leurs efforts sur 1r tzchnologie alimentaire. Une liste de ces
ingtituts natiomaux figure 2 1'annex I¥. Parmd 1o8 mesurss prises par les Etats
membres  pour réduire 1es  pertes aliment sfres aprés récolte, 11  convient de
mentionner la crdation, Aing certaing cas, de services narionaux dg coordination
chargés de coordonner les activités des départements «f des institutions.

2. R81: des organisations sous-vdpionales =t régionales africaines

- 25. Outre, legs  proprammes nationaux, certaines organisatidns sous~régionalecs
¢t riégionales .africaines ont lancéd, diractement ou indirectement des activitds
visant A congerver les produits alimentaires + a réduire los pertes aprés ricolte.
En Afrique de¢ 1'Ouest, 1l¢ Zomité opermanent d{nter~Erats de lutte contrz la
sécheresse dans e Sahel (CILSS) a entrepris plusieurs activitds vigsant 3 améliorar
1+ stockage dans le cadre du programms rémional de sdcurité alimentaire dans

~1¢ Sahel. Lis Etats membres “e 17Afrique centrale ont crdd 3 Yaoundd {(Cameroun’

un coentrre régional de formation phytosanitaire. En Afrique d¢ 1'Est et en Afrigque
australe, 1'Assoriation nouwllement crdd. TAssociation of Food Markating Agency

(AFMESA)" a appels ses membres 3 coopdrsr pour résoudre le probléme posd par
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les pertes alimentatvrcs aprés récolre. Par ailleurs, 12 Zonférence pour 1a
coordination du développement d= 1'Afrique australe a crdé le ""Post Production
Food Industry Advisorv Unir"” {groupc consultatif sur 1'industric alimentaire
aprés la production) comme 1'un de ses services opdérationnels dans le cadre de
son programme do sicurité alimentaire qui vise 3 "examiner de facon critique
les opérations de traitement alimentairce dans chaque Etat membre et lancer des
programmes visant 2 faive e¢n sorte que les produfts alimentaives soient disponibhles
en quantité suffisantc grice 3 une rdduction rentabls. des pertes of des déchers
(spécialement lors -u stockagal: évaluer de fagon critigue lus opérarions de
traitement dA:s produins alimentaires ot de préventrion dss pertes, introduire
des Innovations ot amélior-r la technologle qui permettra de réaliser la sdeuritd
aliment aire Ac manidre officace”. En Afrique du Nord, 1'Organisarion arabe pour
le Aéveloppzment de 1'agriculture (NADA)Y ot le “Centre d'études industrizlles
maghrébin® ont entrepris plusizurs activités visant & smeliorer les conditions
de stocksge des produits alimentafres. Par aflleurs, 1= projet régional de
cormercialisation pour 1l¢ Proche Oriemt 2 participé A des activités visant 2a
réduire las pertes de produits alimentairss aords rdcolte dans certains pavs
de 1'Afrique Au Nord.

26, Au niveau rigional, 1'Organisation de 1’upité africaine (OUA) .a crdd 1le
Consc¢il phytosanitaire intsr-africain qui a3 encouragdé des activitéds 1ides a 1a
lutte contre las principaux parasites des cultures. Le Conseil a notamment
mohilise les vpavs membres of les organismes de ddv:loppement en wue d'un Schang:
dee renseignements sur les moyens de tutter contre le Tropoderma grlga}'jum. f\u
niveau régional dgalzment, l¢ "Comité inter-africain de rechnologiv post-récolte”
{CITPR) qui est constitue de charchours africains, a laned le proiet de création
d'un rdscau régional on wue d'amfliorer las opdrations apris rdeolte.

3. Rol-e des organism:s ﬂg ‘.I‘J_atmnq Unies

27. A la suite d¢ la résolution adopté: par I'Assemblée aénérale, plusiaurs
organismes/ institutions des Nations Unies ont 1inclus dans leurs . programmes de
travail ordinaires des activités visant a réduire les pertes alimentaires aprés
récolte. La Commission économiqus pour 1'Afrique (NEA) qui notamment a joud
un role dérerminant dans 1'dlaboration du Plan d'action de Lagos et le Programme
prioritaire de redressement économigue Ao 1'Afrigue, n'a ménagé aucun effort
pour sensihiliser ses Etats membres A 1'importance qu'il v avait i prévenir ot
a réduire les pertes alimentaires apros vécolte. La CEA a convoqué plusieurs
consultarions/riunfons d'experts sur cetre question ¢t a rassemblé, au moven
4'un questionnair: envoyé A tous l-s pays en’-'r-f.c:z:lns9 un nombre aussi grand que
possible de donndus sur les pertes alimentazires aprés récolte at notammenf' sur
les programmes de lutt: en cours. En 1972, 1a Commission 2 convowué 1a premidre
réunion interinstitutions sur la privention des pertcs de produits alimentaires.
Elle a dgalement inclus dans son programme de travail plugieurs projets visant
2 améliorar les systémes de commercialisatior Aes produits =z2liment aires en géndral
et a prévenir les pertes aprds récolte en particulier. ' '
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27, C'uet ainsi par excmple que dams le cadre de la Division mixte CEA/FAO de
1'agricunltur. . 13 Commission a cxdcuté les proiets =t programmes suivants :

a) duction des m.rffa_sL de produits alimentaires aux points de _stockage.
L'itude géné rate porraif sur 1'ensemble de la r@gion ot avait pour Db]E‘l' de passer
¢n rewe la situation géndralz, en anilysant les incidences des politiques et

en fournissant un cadre pour améliorcr la planification des programmes;

h) Intdgration des femmes au processus de developpement. Il s'agit d'un

proiet pilot: ‘sur 1a réduction rlns _pertes de produits alimentaires. Ce projet

e¢st un projet pilste orf a porté sur 1: Tago et 1a Sierra Leome :

¢)  Etude sur les _Bertus aprés ricolte de fruirs et légumes. A 12 suite

du projet concernant le réle Ao la fomme, la CEA a évalué les principales causes
ainsi que 1'amplcur dis pertes do fruits et 1dgumes au Togoj;

a) Prcvn‘ntfon des pertzg alimentaires aB}'es rpcolte an Afrigque. Ceo projet

régional visc & aider les Etars m-mbres -t lcs orpanitmtions intergmwernementales
sous-régionales Aaps les «fforts aqu'ils font pour combattrs lss deux problémes
que sont 1-8 peortes de produits apris ricolte «t les penuries alimentalrss. La

mithode adontds ost sonc-régionale &t porte essentiellement sur les denrées de
base ;

«)  Etude sur les obstacles 3 1'sm’lioration desﬂ_ir!_stallations de stockage

en Afrigque c«—r\tralo__e_;_t__gn Afrinue.du Nord. “ette étude a formé 1a “base d'un
rrmport qui a pertd sur 1les auestions critigues conczrnant la riduction
substant{c1le des pevtes alimentaivres au cours Au stockage ainsi que les principaux
factiurs qui Aéterminent 1'amdlioration du srockage. Le rapport a été présentd

a la septieme rfuninn du Comiré technique préparatoire plénicr en 1984,

£ Pr:—\n.ntion des pertes alimentaires grace a un: meilleure lutte contrys

T ez e P e e

les i“nsectes ot A 1 u';!'“iﬂ_l_iqﬂtj_gdg‘_jgy_pe}'jg M!_n_él}?l'it.l agficol@ da faiblé codt. Il
s agit jei "d'um ‘D‘P‘O‘ii:f' pilote, wvisant 3 introduire au niveau des petits
«xploitants, des mdthodrs intdegrd-s d- lutte contre les parasites. Cl'est un
projet exdcuts ¢n collaboration avec ¢ Tentre international sur la physiclogie

et 1'écologic des insectes;

g) Sémipairws et journdes A'frudeg,  Les activités menées par la Commission
dang le cadre da 1a r»>r‘ur'*ion d:g p:r'res aliment aires apras récolte comprevncnt
Aos séminaires ¢t dus journdes d' ‘tudes ayant pour obiet da permettre un Echange
de donndes #'expdricnce entr: spdcialistes africains. Dans ce cadre, un sdminaire
sur la réducrion dvs pertes =limentaires apres ricolte en Afrique de 1'Ouest
A {té organiss a Lomé¢ (Togo! on févricr 1987, Pour 1'Afrigue de 1'Est et 1'Afrique
australe, un sdminairs analogue ost prévu pour mai 1987, en collaboration awec
le Centre internarional sur la physiclogic et 1'écologie des insectes. Pour
les sous-régions de 1'Afrique rentrale =t de 1'Afrique du Nord, des séminaires
sur 1la rdducrion des pertes alimentaires aprés récolte sont prévus ponr 19838
et 1929 vegpectivement.
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29. Le Programms d'action de 1tOrganisation des Nations Unies pour 1'alimentation
et l'agriculture (FAO) relatif 4 la prévention des pertes alimentaires aprés récolte
en Afrique a été adopté en 1577 & Rome dans le but d'aider les pays en développement
et plus spécialement les moins avancés et les plus gravement touchés par les
pénuries alimentaires dans les efforts qu'ils déploient pour augmenter les
dispcnibilités alimentaires. ©Le Programme de la FAQ relatif aux pertes alimentaires
aprés récolte comporte des projets pratiques, notamment 1'amélioration des
installations de stockage sur les fermes et dans les villages, la promotiocn de
petits séchoirs 4 grains et d‘autres instruments améliorés de traitement, la
construction et 1'aménagement d'entrepdts pilotes. Bilen que la plupart des projets
entrepris cans le cadre du Programme de la FAQ aient trait 3 la prévention des
pertes de céréales alimentaires, l'Crganisation a fourni une assistance a plusieurs
pays africains pour 1a conservation des racines et des tubercules., La FAO a en

. outre proposé des “solutions pratiques pour élaborer des méthodes uniformes

dtévaluation. des pertes et a publié un nombre assez considérable de documents
techniques concernant divers aspects des pertes de produits alimentaires apreés
récolte. Toutes les activités pratigues de la FAO comportent des éléments sur
la formation ot d4as séminaires nationaux ot régionaux visant A créer un réseau
d'institutions associées a la prévention des pertes aprés récolte. outr: Ses
projcts mnationaux dans la plupart des pays, la FAQO a organisé les activités
suivantes au niveau régiomal :

a) Programmc régional africain détudes supérieurcs dans “le domaine de
la prévention dos pertes alimentaires;

b) Stage de formation FAO/IITA sur la tochnologiz aprés récolte;

c} Atelier régional africain FAO/CRAT sur la programmation nationale et
la coopération entrc les pays dans l¢ domaing de la prévention des pertes
alimentaires.

Le tableau 4 donne des indications sur l& nombre et le budget des projets par

pays (groupes dans 1a sous-région) et des projets régionaux exécutés par la FRO
entre 1977 o+ 1986.

30. D'autres organisations et organismes des WYations Unics, notamment ceux qui
sont mentionnés ci-aprés ont participé activemant de fagon directe aux activités
lides a la prévention et a la réduction des pertes alimentaires ou ont financé
ces activités. '

a) L°Organisation mondiale de la santé (OMS), en collaboration avec la
FAO, a mis «n place la Commission sur le Codex alimentaire afin d'aider les pays
en développement 3 assurer le contrdle de la qualité des produits alimentaires;

b) Le Fonds international de dJévcloppement agricole (FIDA) a apporté son
concours & plusieurs projets par pays ainsi qu'aux programmes de formation associés;

c) Le Programme des Nations Unies pour 1l'environnement (PNUE) a appuyé
les travaux d&e la Commission FAQO/OMS sur le Codex alimentaire et a lancé des
activités relatives & 1la ljutte contre les contaminants fongiques des produits
alimentaires;
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dy L'Organisation des Nations Unies pour le développement industriel (ONUDI)
a eoxécuté plusicurs projets par pays ct projets régionaux visant 3 améliorer la
technologie aprés récolte, notamment le stockage et le traitement des produits
alimentaires; '

¢) Le Programme das Nations Unies pour le développement (PNUD) a financé
un nombre considérable de projets dans le cadre de la lutte contre les pertss
de produits alimentaires; ces projets sont exécutés par la FAO, 1'ONUDI et des
institutions nationales ¢t sous-régionales africaines. B

mableau 4 : Projets par pays et projets régionaux exécutés par la FAQ entre 1977
et 1586 en Afrigue au sud du Sahara '

Projets par pays \ Nombre des prejets et leur budget en dollars E.U
dans les En préparation En cours Achevés Total
sous—régionsl/ No. Budg. Nb. Budg. No. Budg. No. Budy.
Afrique centrale 1 6ls 575 1 409 719 3 709 352 5 1 735 656
(4 pays}

Afrique de 1'Est et

Afrique australe 12 2 201,31¢ 13 3 405 103 8 1 275 192 33 13 881 514
(11 pays)
rPays des Grangs -
Lacs : 1 400 000 i 150 000 4 1 275 433 6 1 825 433
{2 pays)
Bfriguc de l'Ouest 8 4 455 858 3] 1 489 084 23 & €90 355 37 12 &35 297
- {15 pays}
Total partiel 22 14 672 752 21 5 453 916' 38 9 950 332 81 30 075 000
(32 pays)
‘Projets régionaux 4 2 339 108 2 174 660 3 331 891 9 2 825 £5%
TOTAL 26 - 17 012 860 -23 5 628 576 41 10 262 223 20 32 903 G52
Source : Extrait des fichiers dc données de la FAO sur le Programme <

‘prévention des pertcs alimentaires, liste de projets du Groupe d'assistance aux
systimes concernant les grains aprds récolte, établie le 21/11/1986.

1/ Le chiffre figurant entre parenth&ses est le nombre de pays concernés
par des projets dans une sous-région donnée.
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4. ROle des institutions de développement

31.  Plusieurs institutions de développement, organisations non gouvernementales
et instituts internationaux de recherche ont aidé les Etats africains. .dans
l'exécution de leurs programmes pour la conservation des produits alimentaires.
Etent. dcnné gque toutes ces organisations n'ont pas fait une large publicité a leurs
activités, le rdéle de certaines d'entre elles sera exposé ici, notamment celui
des membres du Groupe d'assistance aux systéme concernant les grains apres récolte;
celui-ci étant une association bénévele d'organismes/institutions s'occupant
directement de résoudre les probldmes liés A 1'aprés récolte. Le Groupe susmentionné
est une asociation technique 3 caractdre international, créée en 1972 a la suite
d'une recommandation formulée lors d'un séminaire sur le stockage des grains, en
particulier dans les zones tropicales humides qui s'était déroulé a Ibadan (Wigéria)
en juillet 1971. A 1'heure actueslle, les sept membres du Groupe sont les suivants :

a) Organisation de la recherche scientifique ot industrielle du Commonwealth:
b) Organisation des Nations Unies pour l'alimentation et l'agriculture {FAO):
c) Deutsche Gesellschaft Fur Technische Zusammenarbiet (GTZ);

d) L:Institut de recharches agronomiques tropicales et des cultures vivrieéres
( IRAT-GERDAT};

e) Koninkliik Instituut voor de Tropen;
f) = Food and Feed-Grain Institute of Kansas State University:
q) Institut des produits tropicaux.

32. Les activités des membres du Groupe ont consisté en particulier A présenter
des avis spécialisés, A exécuter des projets sur le terrain, a former le personnel,
4 effectuer des travaux de recherche ot 4 en appliguer les résultats a la solution
des probldmes liés au traitement apr3s récolte des grains et dJd'autres produits
alimentaires dans les pays en développement, notamment en Afrigue. Ainsi, d'aprés
les fiches de données sur les projets du Groupe, 1'IRAT a exécuté neuf projets
par pays en Afrigue, le GTZ participe A4 22 projets par pays, a 2 projets régionaux
et & cing projets suprarégionaux et le CRDI apporte son concours 3 20 projets par
pavys en Afrique. En outre, 1'Institut des produits <tropicaux, chargé, au sein
de 1'Overseas Development Administration (ODA), d'aider les pays les moins avancés
(PMA) & résoudre les problémes aprés récolte, a exécuté dans de nombreux pays
africains, plusieurs projets ayant trait a l'amélioration du stockage des produits
alimentaires, & leur traitement, au contrdle de la qualité, A& 1'économie aprés
récolte et & la commercialisation des denrdes alimentaires.

33. En plus des membres du Groupe, certaines institutions. de développement.
notamment celles se trouvant dans les pays membres de 1'0OCDE ont apporté une
assistance appréciable aux pays membres pour l'amélioration des @ systémes de
production aprés récolte, L'Agence des Etats-Unis pour le développement
international (USAID) a financé deux projets notables sur les pertes aprés récoltc.
Le premier a donné lieu & un rapport établi par un groupe consultatif spécial du
Conseil de la science et de la technique pour le développement international intitulé
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"Pertes de produits alimentaires aprds récolte dans les pays en développement'
et le second a permis d'élaborer un manuel intitulé : "Méthodes d'évaluation des
pertes de grains aprés récolte" élaboré par la Ligue pour 1l'éducation alimentaire
internationale et 1l'Association américaine des chimistes des céréales, avec le
concours de plusieurs membres du Groupe d'assistanrce aux systémes concernant les
graing aprds récolte. Par ailleurs, 1'USAID a fourni une assistance 3 de nombreux
pays africains grlce & des projets sur le stockage et la commercialisation; il
convient de noter las activités de certains instituts internationaux de recherche
et d'organisations non gouvernementales. il s'agit de 1l'Institut des produits
tropicaux, de 1'Association pour le développement de la riziculture en Afrique
de 1'Ouest (ADRAO), du Centre international sur la physiologie et 1'écologie des
insectes. Parmi 1les organisations bénévoles qui ont apporté une contribution
précieuse 3 l'amélioration des systémaes aprés récolte figurent ie Corps de la Paix
américain et les volontaires de l'assistance technique.

B. Principales questions concernant l'amélioration des systémes
post~production

34. Les résultats cbtenus différent d'un pays & l'autre en fonction de la situation
locale, des pratiques traditionnelles et de 1la relative importance des efforts
faits pour corriger les insuffisances. Par ailleurs, puisgue beaucoup d'attention
a été consacrée en général aux céréales alimentuires, ce sont l'évaluation des
pertes, l'amélioration des conditions do stockage et le traitement des grains qui
sont les domaines ol 1l'on a obtenu les meilleurs résultats. I1 n'v a pratiquement
pas eu d'amélioration en ce qui concerns la conservation des denrées périssables.

1. Amélioration des méthodes d'évaluation des pertes

35. Il convient de rappeler gu'aprds liadoption de la résolution demandant une
réduction de 50 p. 100 des pertes &= produits alimentaires avant 19385, un sous-
comité interdépartemental a été créé par le Secrétariat de 1'OHNU pour examiner
les activités entreprises dans le domaine de la réduction des pertes alimentaires
apr&s récolte. Les conclusions du sous—comité sont les suivantes :

al il n'existe pas de méthodologie convenue pour dévaluer les pertes aprés
récolte. Par ailleurs, les données relatives aux pertes n'ent en général aucun
rapport avec le colit de la réduction des pertes;

b) il n'existe pas de chiffre accepté sur le pourcentage des pertes aprés
récolte & 1'échelle mondiale ou méme a l'échelle nationale;

c) i1l est manifeste qu'il faut évaluer les pertes de fagon plus précise
afin de justifier 1'adoption de mesures visant & réduire les pertes la ol les
rapports colits-avantages des mesures correctrices sont favorables®.

Le soug-comité g'est, & juste titre, préoccupé de ces problémes car, par le passé,
les estimations des pertes n'étaient pas fiables et il n'est pas possible de réduire
les pertes de fagon appréciable tant gque des estimations fiables font défaut. Il
était par conséquent nécessaire, d'intégrer en priorité les activités wvisant A
réduire les pertes & celles avant pour objet de déterminer la nature, les causes
et l'importance de ces pertes.
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36. En ce qui concerne les céréales alimentaires, Harris et Lindblad ont résolu
le probléme posé par 1'absence d'une méthode d'estimations normalisées lorsqu'ils
ont rédigé en 1978 le manuel "Post-Harvest Grain Loss Agsessment Methods" (méthodes
d'évaluation des pertes de céréales aprés la récolte) voir annexe IV. Ce manuel
de référence a permis 2 des chercheurs de faire en divers lieux, des estimations
permettant de comparer facilement les résultats. Il est apparu toutefois que les
chiffres estimatifs de pertes varient d'une saison 2 l'autre selon la culture et
selon le lieu. Le manuel rédigé par Harris et Lindblad a donc été amélioré et
les méthodes adaptées 3 des situations particuliéres. Par ailleurs, é&tant donné
qu'il est trés cofiteux de mettre au point des méthodes d'évaluation précises, le
processus d'évaluation a é&té adapté aux besoins des projets et permet d'obtenir
des estimations générales ou des chiffres précis. De manidre pratique, il a é&té
suggéré d'évaluer les pertes A divers stades des opérations apréds récolte ot de
faire des estimations précises au moment o les pertes sont les plus importantes,
Bien qu'il y ait eu des tentatives d'élaborer des méthodes d'évaluation des pertes
de denrées périssables, il n'existe actuellement pas de méthode uniforme largement
acceptée:. L'amélioration des méthodes d'évaluation des pertes a permis de ne plus
évaluer les pertes de manidre empérique, Le raffinement de 1la méthode, gréce &
des projets pilotes a permis de présenter des propositions sur d'autres moyens
de réduire les pertes compte tenu des rapports cofits-avantages et a permis
d'accomplir des progrds qréce & 1'adoption de méthodes améliorées pour remplacer
les méthodes traditionnelles.

2. Amélioration des conditions de stockage

37. A la suite des activités qu'elle a entreprises pour évaluer les pertes,éprés
récolte, la FAC a conclu en 1980 que davantage d'attention devrait &tre accordée
au stockage puisque c'est A ce stade qu'il est facile d'estimer 1les pertes, de
les éviter ou de les réduire. Par ailleurs, 1les stratégies de sécurité alimentaire
en Afrique faisant 1'objet d'une attention accrue, il y a eu une augmentation
corraespondante des regssources alloudes pour .1'amélioration des- installations de
stockage aussi bien centrales que sur les fermes. Par le passé, les efforts faits
pour résoudre les problémes de stockage en Afrique ont constitué essentiellement
4 tuer les parasites, au moyen d'une large gamme de pesticides. Comptéf;enu du
fait que de telles méthodes ne conviennaent pas aux agriculteurs (en particulier
aux petits exploitants), en raison du cofit des produits chimiques importés ot des
. risgues qu'ils présentent, les efforts ont visé & trouver des solutions dans lie
cadre des systdmes agricoles actuels. Il s'agissait d'améliorer les installations
de stockage de fagon A protéger les stocks contre les variations'climatiques (chaleur
et humidité), 1l'invasion des parasites et des rongeurs. Il est malheureux qu'au
début des années 60, le bloc technologique proposé aux pays africains pour améliorer
leurs installations du stockage ait &té mis au point & 1'étranger, de ce fait il
est adapté aux produits et aux systdmes agricoles curopéens mais pas nécessairement
aux conditions locales dans la plupart des cas. Par ailleurs, dans le passé, la
priorité a été accordée i des installations centrales urbaines composées d'entrepdts
ou de silos modernes, en métal ou en pPierre, avec des toits en tdle ondulée soutenus
par une charpente en acier. A part le cofit élevé des matériaux de construction
~qui sont importés dans leur totalits, le mangue de techniciens et de personnel
d'encadrement qualifié pour gérer ces installations a fait qu'elles sont inefficaces.
Plus tard, il est devenu clair que le fait de préserver les stocks alimentaires
au niveau des installations centrales ne contribuait pas de fagon notable A réduire
les pertes de produits alirentaires dans la mesure od 75 p. 100 de la production
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allmentalrp totale restait sur los fermes. Par conséquent, les act:.v:l.tes ont visé
a. ameh.orer 1e stockage sur- les fermes. Certaines ont eu -pour objet d'adapter

les structures tradltlonnellps et d'autres 3 mettre au point de. nouveaux . types

d'installatlons de storkage rural . tenant compte de critdres importants. tels gue
la disponlblllte des matériaux, la facilité -dz construction, de bonnes. conditions
thermiques, une ventilation adéquate et le recours A ‘la main-d'oeuvre locale pour
1! ensemble des travaux de construction. "Il s'agissait de présenter A l'agriculteur
Aan - prodult adapte a son environnement, qu il connait bizn et qui. était facile a
construlre dans la limite de ses rcossources. C'est ainsi que des, entrepbts en
,osier amélioré,. des magasins avec des murs' de briques ‘de boue, des silos platrés

.Ae boue, des entrepdts en fﬂrro c1ment ont connu un développement dans- les zZones

uralkes. . S ‘ o O

38. Non seculement des efforts ont é&té déployés pour adapter -les eht'repét"s aux
conditions socio—economlques et climatiques existantes mais également pour.. améliorer
1'application des mesures de lutte contre les rongeurs et les insects. Bien que
l'utilisation des pesticides ch{mlquesmsolt :'-OUJours recommandée, des efforts ont
.été  faits. enp vue; de mettre au peint des pesticides naturels et de promouvoir des
methodes tradltlonnelles de Iutte contre les parasites. De méme les phytogéneticiens
cont tenu. compte de la resistance aux parasites lorsqu'ils sélectionnent de:nouvelles
variétés .de graines. Comme pour 1l'évaluation des pertes, -1'amélioration. des

~conditions de stockage a’ porté plus sur les:céréales alimentaires que les denrées

périssables. Des efforts sont déployés en -vue de mettre au point des systémes
d'amélioration des champs et de conditionnement des fruits et .légumes et d'adapter
les granges traditionnellés, les silos traditionnels, les fosses souterraines pour
le stockage des racines et des tubercules. En ce gqui concerne le poisson frais
on procdde 3 1l'heure actuelle 3 1'expdérimentation de silos 2 faible colit refroidis
gr8ce A 1l'énergie solaire. Les résultats susmentionnés montrent clairement qu'au
moins sur le plan technigue, les condltlons de stockage ont été amellorées de fagon
notable.

‘3. AMmélioration en ce qui concerne leﬂtraitement des produits alimentaircs

39. 11" convient de noter que les principales céréales alimentaires les plus faciles
‘4 cultiver en Afrique (le sorgho, le mil, le mais, 1le riz) sont difficiles a
transformer en une forme préte A 1la consommation.  Utilisart des méthodes
traditionnelles, les ménageres dans les  gones rurales passent’ entre deux et cing
heures par jour & - ‘décortiquer, & vanner et & moudre les grains A la main. Outre
qu'il constitué une corvée, ce processiis centraine des pertes considérables. Par
conséquent, le fait d'améliorer aussi bien les méthodeS' de traitement' primaires
que secondaires aurait ‘non  seulement .permis de réduire. les pertes mais aurait
amélioré les conditions de vie du petit exploitant et notamment de son épouse.
Malhc¢ureusement, le traltement des . produits allmentalres locaux a fait 1'objet
de moins d'attention au coura des dxx dernidres annees. Comme 1'indique la figure
ci-aprds, la valeur ajoutée apré&s’ récolte des principaux produits agricoles est

- demeurée faible et ¢ est notamment le cas ‘des produits allmentalres._

40. En ce qui cdoncerne le traitement primaire des gralnes cerealléres y compris
le séchage; 1le battage, le decorfzcage, 1'écossage et le vannage, lés machines
sophistiquées 1mportees et qui ont été mises au point pour des systémes de culture
a4 grande échelle sont tout simplement trop cofiteuses pour l'agriculteur africain,
difficiles A manier et A entretenir. Il est egalement vrai que la recherche sur
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:+équipement agricole a porté davantage sur les opérations avant récolte gque sur
les opérations apriés récolte. Certains instituts de technologie agricole et
organisations de développement tochnologique ont effectué des travaux trés utiles,
ils ont en particulier congu et construit des types simples de machines appropriées
gqui sont 3 la portée des petits agriculteurs. Le probléme majeur c'est que les
fabricants dans les pays développés ne trouvent plus aucun intérét A fabriguer
des machines qu'ils consid2rent dépassées ¢t que les industries de la plupart des
pays africains ne sont pas en mesure de fabriquer. On trouvera A l'Annexe IIX
une liste de fabricants dc machines simples pour le traitement primair: des cérénles
alimentaires. ’

41. S'agissant du trazitement secondaire des produits alimentaires, les produits
locaux ont fait 1'objet de moins d'attention. En ce qui concerne las céréales
alimentaires, de petites machines & mouler le mil, le sorgho et le mais aprds leur
décorticage ont été mises au point ¢t largement popularisées dans les zones urbaines
de la plupart des pays. Dans la plupart dcs cas, le décorticage se fait toujours
de facon traditionnclle, a la main. e n'est que récemment que des décortiqueuses
ont fait leur apparition dans certains pays. Une de ces décortiqueunses est le
PRL, mise au peoint en 1973 par le Centre de recherche pour 1le développement
international (CRDI) mais qui n'a été introduite édans certaines zones rurales gu'au
cours des années 920. Par ailleurs, le mouillage avant moulage donnant de mauvais
résultats (la farinc est pleine d'eau) des moulins pour céréales séches ont été
mis 2au point. Des moulins & usags multiple pour cérénles et tubercules existent
sur le marché. Des minoteries c¢xistent dans les zones urbaines mais elles servent
surtout, en Afrique au sud du Sahara 4 traiter le blé importé, exception faite
du Kenya, de la Zambie, d¢ la Tanzanie, du Nigéria et du Zimbabwe ol elles scrvent
aussi pour le mdis. Dans ces pays, des minoteries permettent d'enlever lz germe
qui est..ensuite traité pour donner de l'huile. Ce processus permet d'obtenir une
farine . blanche qui peut é&tre conservée plus longtemps ainsi que de l'huile de
cuisine, de 1l'amidon ¢t du glucose dans cortains cas. Outre les minoteries, ce
sont les brasseries qui sont malheureusement los agro-industries les plus répanducs
en Afrigua. La fabrication de boissons locales A partir dc céréalas locales utilise
beaucoup d'énergie. Les brasseries modernes utilisent du malt importé =t ce'n'est
que récemment qu'on a commence A utiliser une petite gquantité de céréales locales
dans le processus. Par ailleurs, la fabrication de bidre ou d'autres boissons
alcoolisées & partir de ceéréales locales n'est pas una bonne méthode de préscrvation
des aliments puisque ceuxci perdent simplement la moitié’ de leur valeur calorifique
(perte nette de 50 p. 100). La transformation de céréales alimentaires en aliments
nutritifs tels gue les biscuits, les biscottes n'a pas fait l'objet d'une attention
suffisante. Ce n'est gue réccmment gu'on a commencé A encourager la boulangeric
et d'autres techniques post-preoduction wutilisant das farines ébmpoSées {le blé
est remplacé par du mil, du sorgho, du mais &t du manioc dans une proportion de
5 a 30 p. 100).

42. Pour ce qui est des racines, de grands progrés ont été accomplis en ce gui
concernc le traitoment du manioc. En Afrigue de 1'Ouest, en particulier, 1les
méthodes manuellss de fabrication du gari et de la farine de manioc ont été
mécanisées ot adaptées aux processus semi-industriels et industriels. Au Nigéria,
par exemple, diversecs chaines dz fabrication du gari ont &té mises au peoint et
la plus populaire a été congue et fabriquée par FAFRICO Nigéria Limited. Concernant
le traitement du poisson, la wmise on conserve est le principal moyen de conserver

le poisson frais. Ce processus cest plus développé en Afrique du Nord qu'en Afrique
wir emerd Ter Bt i T prntdimdme t+radittmmancallae A5 frmace A mnatessn ont &té
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améliorées considérablement. Des séchoirs solaires ont été mis au point ot le
fumage s'est mécanisé dans certaine pays. Plus récemment, un: association &tablée
a4 Genedve et s'appelant "Technologie populaire" a congu une nouvelle technique pour
transformer an farine le concentré de protéincs du poisson., S'agissant des fruits
et des légumes, les améliorations aportées au traitement sc sont limitées 2 1la
création de conserveries et de séchoirs solaires. Ces méthodes ne sont toutcfois
pas largement répandues dans la plupart des pays.

ITIY. CONCLUSIONS ET RECOMMAMNDATIONS

43, La lecture du chapitre traitant des afforts faits de 1975 & 1985 pour prévenir
et réduire les pertas alimentaircs aprés récolte montre clairement que les pays
membres africains et la communauté intcrnationale ont fait sienne la résolution
adoptée par 1'Assemblée générale des Nations Unies A sa septidme scssion
extraordinaire. Toutes les parties concernées ont osuvré pour unce meillaure
connaissance des causes et de 1la nature des pertes alimentaires aprds récolte,
pour une élaboration de méthodes plus raffinées d'évaluation des pertes ot pour
une amélioration de la situation. 71 ne fait pas dc doute qu'on dispose 2 1'houre
actuelle des connaissances nécessaires pour prévenir les pertes alimentaircs aprés
récoltes. Cependant, le niveau actucl Jdes pertes demeure élevé dans de nombreux
pays on développemcent, y compris ccux d'Afrigque. La gquestion essentielle zst do
savoir comment utiliser les connziss~nces acquises au cours des dix dernidres années
pour reésoudre le probléme. :

44, Les mesures prises par les pays membres 2africains et les activités d'appud
entreprises par la communauté internationale en vuz de réduire les pertes de ‘produits
alimentairce aprds récolte ont eu des résultats divers, ddépendant de 1'efficacitd
des institutions nationales créées 3 cot cffet ot de 1'environnement socio~-économique
de chague pays. <C'est ainsi gue diverses &tudes et enqudtes ont révélé qu'en 1985
la perte, en volume, de céréales fournies par 1'0ffice de commercialisation des
grains du Zimbabwe n'a pas dépassé 1 p. 100 alors qu'au Tchad les pertes survanant
au cours de la manutention et du stockage ont été estimées A 20 p. 100. Dc mime.
les pertes de manioc aprés récolte étaient aussi élevées au Nigéria qu'au Rwanda.
Bien que le manioc soit une denrde de base dane ces deux pays, les pertes ont &té
réduites au Nigéria de fagon plus notable qu'au Rwanda grdce A des améliorations
apportées aux techniques dco manutention ot de traitement. On a aussi signalé gqu'au
Mali, des mesures visant 3 amdliorer les conditions de stockage, assortiss d'une
stratégic alimentaire nationale ont permie do réduire les pertes de céréales de
12 & 7 p. 100 entre 1980-21 et 1983-34 3/. Par ailleurs, des ressources plus impor-
tantes ont en général été alloudes pour 1'amélioration des installations de stockage
des cultures d’exportation et des entrepdts de stockage centraux et woins pour
1'amélioration des installations de stockage dans les villages et sur les fermes.
Par conséquent, bhien aque les gouvernements africains se soient engagés 3 réduire
les pertes de produits alimentaires aprés récolte, dans la plupart des cas,
1'infrastructure inadéquate n'a pas permis dJd'élaborer un programme rationnel de
réduction des pertes. Par ailleurs, 'z soutien que la communauté internationale
a apporté aux pays membres n'a pas toujours donné les résultats escomptés dans
la mesure ol dans de nombreux pays, les activitds comnnexes &étaient généralement
éparpillées 3 travers un certain nombre de départements/organismes publics et privés.

3/ Afriqus Agriculture no. 110, Octobre 1984 p. 45,
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Par ailleurs, lors de 1la conczption des programmes connexes, les aspects socio-
économiques n'ont pas fait 1'objet A'une attention suffisante. Tl ne fait pas
de doute que les agriculteurs sont disposés & accepter des conseils, qu'ils ont
les moyens de financer les améliorations, qu'ils savent que les améliorations
proposées peuvent leur apporter des avantages et gue ce sont 13 les facteurs
essentiels pour la bonne exécution d'un programme. Bicn qu‘il n'existe pas de
panacée pour la réduction pratique des pertes alimentaires aprés récolte et qu’il
faille examiner chaque programme en fonction de la situation locale, il est propose
que la stratégie future comprenne essentiellement les mesures indiquées ci-aprés,
lesquelles doivent @&tre exécutées aux niveaux national, sous- régional . et
international respectivement.

4. Au niveau notional

45, Dans l'esprit du Programme prioritaire de redressement économique de I'Afrique
dans lequel les FEtats membres africains ont réaffirmé leur attachement total aux
principes fomdamentaux du Plan d'action de Lagos, ce sont les gouvernements qui
sont les premiers responsables du développement économiaque de leur vays, ils doivent
en particulier fournir des produits alimentaires aux populations gréce a la promotion
du développement agricole et A la réduction des pertes alimentaires aprés récolte
et des déchets. Mon seulement les gouvernements doivent toujours &étre conscients
de l'importance des pertes de produits alimentaires aprés récolte, mais les activités
connexes doivent &tre intégrées dans lcs programmes de développement agricole des
pays membres et les éléments indispensables mentionnés ci-aprés devraient &trc
fournis dans la mesure du possible :

a) La mise en place, 13 ou il n'existe pas encore, d'un service national
de coordination des opérations aprés récolte, chargé de 1'exécurion de programme
visant 3 économiser les produits alimentaires. Pour que ce service soit opérationnel
et efficace, il devrait &tre doté de ressources financidéres ot d'effectifs
suffisants; ;

b) La fourniture d'un personnel technigque qualifié ¢t notamment en ce qui
concerne les services de vulgarisation. 7'agissant Je la formation des agriculteurs,
outre le .fait que les travailleuses devraient &tre intégrfes au programme de
vulgarisation agricole, la formation ~1lle-méme devrait s'adresser davantage aux
ménagéres rurales qui effecruent la plupart des opérations aprés récolte;

¢) La mise en place des infrastructures de commercialisation appropriées
et la fourniture Je mesures d'incitation adéguates aux agriculteurs. La mise en
place des infrastructures dgvrait comporter 1°'amélioration des systémes de¢ transport
dans les régions rurales, la création d¢ petites stations &'emballage , on ce qui
concerne las denrées périssahbles en particulier. Les mesures dJ'encouragement aux
agriculteurs devraient comporter la rémunfration des produits de bonne qualité
et la mise en place d'un mécanisme financisr adfquat pour aider les agriculteurs
¢t notawment les plus démunis Jd'entre eux a adopter ¢t & améliorer des technologies
appropriées dans les domaines du moissonnage, du séchage, du battage, du vannage
et du stockage;

d) La promotion de la rechercha ~ développement qui couvre tous les aspects
des systimes aprés récolte et associe les universités et lis instituts de recherche
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nationaux. Les activités de rechorche - développement devraient comporter la mise
au point de méthodes uniformes d'évaluation des pertes et l'utilisation de techmiques

de traitement rationnelles sans pour autant que les méthodes traditionneiles
actuelles soient négligées.

B. Au niveau sous-régional

46. En raison de ‘la pénurie de techniciens, de wmatériels et de ressources
financiéres adéquats, la plupart des pays africains n'ont pas #té en mesure de
réaliser des progrés gignificatifs ¢n c2 qui concerne le développement technologique
visant & améliorer les opérations aprés récolte. La coopdration sous-régionale
est nécessairc pour promouveir et renforcer la recherche - développement, la
conception, la fabrication technique ot 1'échange de données d'expérienmce. Pour
que les activités de coopération soient efficaces, il faudrait :

a)  7“réer des institutions sous-régionalecs responsables de 1'application
des stratégies alimentaires et chargées d'activités déterminées intéressant tous
les pays concernés et qu'un pays tout szul ne pecut exdéeuter. Le Centre régional
africain de conception et de fabrication techniques pourrait par exemple mettre,
dans ses programmes, davantage l'accent sur lz mise au point de techniques aprés
récolte. D'autres dowaines importants devraient comporter le diveloppement
technologique en ce qui concernc la conservation et le traitement des produits
alimentaires, 1l'expérimentation des pesticides, des méthodes de lutte contre les
parasites; )

b) Constituecr des comités sous-régionaux post - production qui établiromt
et mettront A& jour les listes = tochniques post - production intéressant
particuliérement les pays concernés; organiser un échange de renseignements pour
faire en sortc que les innovations ou les améliorations dans certains pays puissent
aider dfautres 3 résoudre des problimes similaires.

. Au nivsau international

47. Les efforts déployés par de nombreux organismes de développement nationaux,
des organisations internationales «t dos organisations bénévoles pour appuyer les
activités lides 3 la privention des pertes de produits alimentaires aprés récolte
dans les pays africains, devraient ftre intensifiés. Les activités utiles effectuées
en ce¢ qui concerme 1’évaluation des pertes ou visant a micux comprendre les divers
gystémes utilisés aprés la rdécolte ont &té plutdt colteuses. Les actioms futures
visant 4 aider l:s Etats membres devraient &tre plus pratiguss et comporter les
éléments essentiels suivants :

a) Yne coordination constante des activités non sculement lides a la réduction
des pertes de grains de cérfale mwais aussi de denrées périssables <t notamment
des racines ¢t des tubevrcules deot la place est tout aussi importante Zans ls régime
des populations africaines;

b) Un accent plus important sur la formation puisque la capacité des pays
d'exécuter lfs programmes pratiques dépendra du personnel  techniqus qualifié
disponible. . Settce formation devrait  comporter l'application, 1‘eatretien,
1l'adaptation et le développement des technologies et devrait Etre assortie de
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séminaires et de stages de formation de fagon a faciliter 1'échange de renseignements
et & promouvoir la coopération internationale;

c) Le renforcement des capacités technologiques des pays membres dans le
domaine des techniques de traitement des produits alimentaires et notamment celles
qui sont adaptées aux produits alimentaires locaux;

d) Alors aue les possihilités de coopération bilatérale entre les pays
développés et les pays en développement existent, les relations entre les pays
en développement devraient ¢galement ftre renforcées dans ce domaine;

e) La communauté internationale pourrait fournir aux Etats membres une aide
pratiqus qui pourrait comporter des actions visant 2 réduire les pertes de produits
alimentaires aprés récolte dans le cadre de 1'assistance technique et &conomique
générale.

48. Les pertes de produits alimentaires seraient réduites de facon comsidérable
si 1'ensemble du systéme d'opérations aprés production y compris le moissonnage,
l¢ traitement, le stockage, la manutention, le transport et la distribution érait
amélioré et dtait considéré comme une partie des plans et prograwmes de développement
globaux et non comme une activité sépsrée, Tant que les efforts ne seront pas
intensifids 3 tous les niveaux =t que des incitations adéquatcs ne seront pas mises
en place dans ce domaine, il est illusoire pour le continent de chercher 3 réaliser
1'autosuffisance alimentaire.
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LISTE DES INSECTES PARASITES COMMUNS DANS LES ENTREFOTS
CENTRAUX DES ZONES RURRLES ET URBAINES EN AFRIQUE

Insecte

Charangon

Ténébrion

Patit inscecte térébrant
des grains

Coléoptdre de Khapra

Alucite

Charangon plat

Mites

Charangon das haricots
secs

Insacte térébrant de
l'arachide

tsrand insecte térébrant

Sitophilus granarium
Sitophilus orizea
S8itophilus zea mals

Tribolium confusum
Tribolium castaneum

Rhyzophertha dominica

Trogoderma granarium

Lépidoptéres tels que
Plodia, Ephestia,
Sitotraga, Nemapogon
Cryptolestes

hcarus siro et

autres

Acanthoscelides
obiectus zabrotes
subfascinatus

Caryedon ssratus

Prostephanus truncatus

Produits concerné

Blé
Riz
Mals

Toutes les céréales
Toutes les céréales

Tous les grains
dans les pays chauds
et humides

Tous les grains dansg
les pays chauds et
secs

Toutes les céréales
stockées dans des
entrepbts chauds

at humides

Riz

Tous les grains
stockés dans des
entrepbts humides
Toutes les
légumineuses

Arachides

Mals en épi

L'ordre d'énumération refl3te plus ou moins 1l'importance du parasite en Afrique.
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LISTE DE CERTAINES INSTITUTIONS NATIONALES AFRICAINES S'OCCUPANT
D'AMELIORER/DE METTTRE AU POINT DES METHODES DE STOCKNAGE
ET DE TRAITEMEMNT DES CEREALES ALIMENTAIRES

Insitut de recherche agronomique tropicale at
des culturss vivridres
Niaouli Bénin
Rural Industries Innovation Centre Botswana
Centre ivoiriasn de recherches technologiques
Abidjan Cdéte d4d'Ivoire
Technology Consultancy Centre
University of Science and Technology
Kumasi Ghana
Garu agricultural station Ghana
Department of Mechanical engincering
University of Hairobi Kenya
Village Technology Unit
Nairobi (Keren) Kenya
Lhfrican Rural 3torags Centre
International iInstitute of Tropical Agriculture
Ibadan Migéria
Nigéria Stored Products Rescarch Institute
Federal Ministry of Trade
Ibadan Hligeria
Institut de technologie alimentaire
Dakar Séndégal
Food Rescarch Centre
Khartoum (Shambat) Soudan
Tanzanian Agricultural Machinery Testing Unit :
Arusha Tanzanie
Association pour le développement de l'animation rural:
Tunis Tunisie
CEDECO
Kimpese Zalre

Mont makulu Resecarch Station
Chilanga Zambie
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LISTE DE FABRICANTS (INSTALLES EN AFRIQUE) -D'OUTILS ET DE MACHINES
POUR LE TRAITEMENT APRES RECOLTE DES PRODUITS TROPICAUX

Type de matériel
Batteuses

Vanneusres

DoosLuges
Décortiquouses d*arachides

Egrencuses pour mals

Matériel pour le traitement des

Fabricant

-

$ISMAR, Sénégal
YITIC, Botswana

> ¥

W

SISMAR, Sénégal
village Technology
Unit, Kenya

SISMAR, Séndégal
ABY, Cbte &'Ivoire

SISMnLR, Sénégal
ABI, Céte dflIvoire

EISIAR, Sénégal
Village Techneology
Unit, Xenya

Manghula mechnical and

HMachine Tools Co. Ltd.

P.0. Bex 30, Maguhla, Morogoro
République-Unie de Tanzanie

wanza Enginecring Works
P.O. Box 507, Mwanza
République-Unie de Tanzanie

Miks Motors, Auto Engineers
?.¢. Box 287, Moshi
République-Unie de Tanzanie

D & M Investrors
P.0. Box 220, Mwanza
République-Unie de Tanzanie

Manik cengineers
Mznufacturcrs of Maize
Mills, Factory Area

P.O.Box 1274, arusha
République-Unic de Tanzanie
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Matériel pour le traitement du manioc

Eabricant

Agricultural engineers Lts.
Ring Road, West Industrial
area P.0Q. Box 3707

Accra, Ghana

Fabrico Nigeria Limited
Lagos, Nigeria

Projects Dewclopment Institute

(PRODA), National Science
and Technology Development
hgency,

3 Independence Layout,
P.C. Box 609

Enugu, Nigeria

Société ivoirienne de
tzchnologie tropicale (12T}

o4 B. P, 1137

Abidjan, 04 République de

Céte d'Ivoire (Télex 3347
Téléphone 33-23-68, 33-21-78
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